Planche de charcuterie Italienne petite  grande

et Terrine maison [2.50  22.50
Supp. foie gras 9.00

{ Noa, Marguerite west pas la préom de ma grend-mere. ol ¢ Io palronne )  SUPP- Brie pané a la truffe 800
Planche mezzo/mezzo 2250
Charcuterie Italienne + Terrine + fromages

Supp. foie gras 9.00
Supp. Brie pané a la truffe 800

Camembert roti a la truffe 13.00

Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergénes.

LES CLASSIQUES Les GOthaﬂS

Bellini puree de péche, Prosecco

L’ADBI‘OI S[]['“Z Aperol, Prosecco, eau pétillante, tranche orange

MﬂFUUBFitE SPritz Creme de pamplemousse, Prosecco, purée de framboise, eau gazeuse
Limoncello D[‘itl Limoncello, Prosecco, cassonade, eau pétillante

HU(]O Spl"itl liqueur de sureau, Prosecco, eau pétillante

Rosa gin cocktail gin pamplemousse rose, pink tonic, purée de fraises, fruits
L'Americano maison Campari, Vermouth rouge et blanc, glagons

Moscow-mgle Vodka, citron vert, ginger beer, glacons

Le vrai IIlO]ltO Havana Club, sucre roux, menthe, citron vert, glace pilée, eau pétillante
MOjitO. passion ou fraise Base mojito plus passion ou fraise

Caipirinha Cachaga, cassonade, citron vert, glace pilée
Ty unch rhum blanc agricole, sucre roux, citron vert

COCKTAILS PEU ALCOOLISES - 4° UNIQUEMENT

fabriqués a Quimper par Carole et Laura, les Brasseuses de Fruits Francaises
Pomme-gingembre ou pomme-passion

COCKTAILS SANS ALCOOL

Virqin mojito 33cl Menthe fraiche, cassonade, citron vert, eau pétillante, glace pilée
Ro S]tﬁ 33cl Purée de framboise, jus de fruits, limonade
Spritz sans alcool 33c/

Prix nets en euros.

9

_ __
~NEOS Lo = O W0~
[ g W e N e Y ey W e o N e Y s N e J e Y ey e §
oo oo oo oo omooo



!L@S Aperitifs

Martini rouge ou blanc 5 ¢/ 4.50
I Campari 5 c/ 4.50
Porto rouge ou blanc 5 ¢/ 4.50
Muscat, Suze 5 ¢/ 450
Lillet blanc ou rosé 5 ¢/ 4.50
Ricard 3 ¢/ 4.00
Kir classique 72 ¢/ 4.00
Kir pétillant 72 ¢/ i
Coupe de Champagne 72 c/ 12.00
Coupe de pétillant 72 ¢/ 6.00
Alcool 4 cr+ accompagnement 9.50

WHISKIES ..

Ballantines

Irish whiskey Jameson
Chivas Regal 72 ans
Aberlour 70 ans

Nikka from the barrel
[jlenlivet 12 ans single malt
Jack Daniel's

Knockando 72 ans single mait
The Deacon (tourbé)

RHUM ..

Havana Club 7 ans cuba
Kraken Trinidad et Tobago
Diplomatico venezueia
Iacapa 23 ans Guatemala
Lacapa X0

Bumbu Original (la Barbade)
Bumbu X0 (la Barbade)

GIN ..

Beefeater dry

Malfy (Italie) recette originale
Malfy con limone

Malfy Rosa pink grapefruit
Hendrick’s

Monkey 47

Composez le gin tonic de votre choix
avec nos adjuvants
+2.50€
(tonic, ginger beer, hibiscus, pomelos)

25¢cl 50 cl
Blonde Gallia champ libre 5.8° 450 850
Abbaye Affligem blonde 6.7° 4.80  9.00
[PA Gallia Western 6° 4.80  9.00
Biere du moment 4.80 9.00
33
Biere de la Presqu’ile de Crozon Brasserie 0'Taquet
Triple 7.9° 6.50
Ambrée 5,8° 6.50
Effet mer aux agrumes 5,7° 6.50
Desperados 5.9° h.80
Heineken h.h0
Heineken 00 sans alcool 4.50
Desperados Virgin sans alcool 4.50
Gallia IPA sans alcool h.h0

L.es VINS
au Verre »«q

LES VINS ROSES

Corse [GP Domaine Alzitella

Cotes du Roussillon AOP Gris-Gris Chateau
de Corneilla HVE

Cotes de Provence AOP chateau Sainte-Marguerite,
cuvée Symphonie - Cru Classé de Provence

Corse AOP pomaine Colombu

LES VINS BLANCS

Lanquedoc IGP d'0c chardonnay

Viognier IGP d'0c bomaine Biscaye
Valencau AOP pomaine Gibauit

[]lli[lCl] AP pomaine Rouzé

Chablis AOP pomaine Collet et Fils
Gascogne Moelleux IGP Domaine de Caude

Bordeaux AOP chateau Sipian
élu 2eme meilleur vin blanc du monde

LES VINS ROUGES

Pinot Noir IGP bomaine Réthoré Davy

Chinon AOP bomaine ch. Pain

Cotes du Rhone AOP Le chevalier Gambette Bio
Espagne Rioja DOC Navajas Arjona

Bordeaux AOP Médoc chéteau Sipian

EFFERVESCENTS ET CHAMPAGNE
Cavalier Brut sianc de Biancs
Prosecco Extra Dry

Coupe de Champaqne Roederer, Taittinger



La formule
dejeuner

uniquement le midi du lundi au vendredi
hors fériés

- La Formule du Midi -

Plat seul 14.90
Entrée + plat  20.50

Plat + dessert 20.50
Entrée + plat + dessert 23.50

Boissons non comprises

LE MARGUERITE FAIT UN GESTE
POUR L'ENVIRONNEMENT
EN VOUS PROPOSANT :

I'eau filtrée Plate ou Pétillante
Z.UU’E les 75 cl

LES EAUX

50 cl 1L
Vittel 350  5.00
San Pellegrino 350  5.00
Perrier Fines Bulles 350  5.00

Carafe d'eau gratuite a votre disposition

LES BOISSONS FRAICHES

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33 ¢/
Perrier 33cs

Orangina, Fuze Tea péche 25 ¢/
Schweppes Tonic ou Agrum’ 25 ¢/
Limonade 33 ¢/

Diabolo 33 ¢/

Jus de fruits ou nectar 25 ¢/
orange, ananas, pomme, abricot, tomate

3.80
3.80
3.80
3.80
3.20
3.50
3.80

ke Menu de
Marguerite

midli et soir
Le midi jusqu'a 14h0O0 et le soir jusqu'a 22h00

Entrée + plat + dessert 39.80

Tiramisu saumon fumé et avocat
ou Foie gras de canard,
chutney et pain d'épices
ou Marmite de Saint-Jacques
et coquillages & la bretonne

Blanquette de lotte
aux petits leEgumes et pommes vapeur

ou Brochette de boeuf au barbecue,
garniture et sauce au choix

ou Saumon qrillé
béarnaise et pommes frites

ou Parmentier d'agneau
@ la graine de moutarde, mesclun

Fromage ou dessert au choix a la carte
(sauf les gourmands)

Boissons non comprises

Aucun changement dans les menus,
merci de votre compréhension

Pour les petits

Jusqu'a 10 ans

[1.50

Croustillant de poulet, frites
ou Steak haché maison, frites

Petit pot de qlace artisanale

Sirop a I'eau ou Diabolo




Les Entrées  Les Salades

Tiramisu saumon fumé et avocat 14.00 .
Millefeuille blé noir au saumon fumeé 14.00 La Landaise 19.50

Mesclun de salade, gésiers de canard confits,

ls:[?llgd;[‘i[lise (]lgglgal:lzl:‘l:] a lﬂ IFUHE }Egg toast de foie gras, oignons confits, tomates cerises,
, Chutney et pain d'épices . .

. de t t

Beignets de calamars et crevettes, sauce aigre-douce 13.00 pomimes ae fefre, croutons

Marmite de Saint-Jacques et coquillages a Ia bretonne 14.00 Salade Océane 19.00

12 palourdes des Glénan farcies par nos soins 15.00 s - i e th nd

Terrine maison, toasts et cornichons 9.00 oumon TUMe, crevettes, tatald de thon, mesclun de

Rillettes de thon a la graine de moutarde, toasts et gressins 1.00 RITE AT CIL S5 HEEHRy HOREEs G

Camembert roti a la truffe 13.00 La Caesar 1750

Mélange de romaine et mesclun, parmesan, crodtons,

LES TARTARES ormates ceres, scuce Coesar
ET C ARPAC Cl[] S avec au choix : poulet grillé froid

ou poulet croustillant chaud
une garniture au choix

garniture supplémentaire + 3.50

Poke bowl veggie 16.50

Tartare de beeuf haché minute 19.00 Riz & sushis, guacamole, oignons frits, wakameé,
wasabi, pickles, falafels de betterave, mesclun de
Tartare de beeuf au Roquefort 19.50 salade, palet végétal, mangue, concombre,

tomates, vinaigrette exotique

Carpaccio de beeuf Charolais 19.00 _
pesto, parmesan, tomates cerises, Poke bowl tataki de thon 21.50

mesclun et pickles )
Poke bowl saumon fumé 21.50

Assiette Cannibale 21.00
carpaccio et tartare de bceuf Poke bowl DOUlBt 17.50

dans la méme assiette froid ou croustillant

LES BURGERS

Viande hachée par nos soins,
Bun’s fait maison par notre patissier

Tradition 19.80

Beeuf haché 160g, sauce tartare, oignons rouges,
salade romaine, tomate, cheddar affiné
+5€ |e steak haché supplémentaire

La Mer

Fish and Chips maison 20.00

sauce tartare ou béarnaise

Pavé de saumon grillé 22.00

béarnaise et pommes frites

Blanquette de lotte 23.00

aux petits IEgumes et pommes vapeur

Steak de thon facon tataki 22.00

saisi au charbon, servi froid,
marinade asiatique, frites maison

Calmos burger 22.00

Burger tradition + chévre et miel

Montagnard 22.00

Beeuf haché, galette de pomme de terre,
fromage a raclette, oignons, tomates, sauce tartare

Végétarien 18.50

Mozzarella, pesto, galette de pommes de terre,
tomates, pickles, graines de courge

Le poisson du marché 18.50

demandez-nous

-8 Tous nos plats sont faits maison, élaborés & partir de produits bruts.



BARBECUE AU CHARBON

Toutes nos viandes sont accompagnées
d'une sauce maison et d'une garniture

contavacne. LE BEEUF |

En fonction de la maturation, certaines piéces de bceuf
peuvent manquer, merci de votre compréhension

Brochette de beeuf ~250qg 19.90
Faux-filet ~300q 23.00
Double faux-filet pour 2 pers. ~600/650q 46.00

(Pas de cuisson bien cuite)

Entrecote ~300q 25.00
Filet de beeuf ~200q 21.00
Cote de beeuf, pour 2 pers. ~l.ZKl] 75.00

Pas de cuisson bien cuite pour la cbte de bceuf ... merci

Gros steak haché maison ~250q 1750
Gros steak @& cheval 18.50

LE COCHON

de la téte & la queue, je suis délicieux

Pluma de cochon Ibérique se déguste rosé 26.50
Loin Ribs (travers de porc) en sucré/salé 21.00
Andouillette ficelle de I'Argoat, fait main 21.00
Duo ibérique Pluma de cochon ibérique et chorizo 26.50
Brochette d'araignée de cochon a la Thai 19.50

LE VEAU

Rognon de veau entier, sauce moutarde conseillée... 22.00

LES PLUMES

Vous nous le réclamez tellement..

Le retour du cordon bleu maison ! 20.00

’
L'AGNEAU
Parmentier d’aqneau, a la graine de moutarde, mesclun 21.00
Kebab d'agneau revisité Marquerite,
sauce blanche et frites maison 20.00

Liste des allergénes disponible a I'accueil du restaurant.
Prix nets en euros.

©arnitures

frites maison

lequmes de saison 74
mesclun de salade "%
pomme purée maison N /‘

purée 4 la truffe (+3€)

garniture supplémentaire 3.50

SAUCES

béarnaise
poivre
Roquefort
Moutarde & 'ancienne

sauce supplémentaire 2.50

Bleue - viande tout juste saisie sur le grill, crue a ceur
Saignante - viande saisie, avec un cceur de viande rouge a l'intérieur
A point - une viande rosée a l'intérieur, juteuse a I'extérieur
Bien cuite - une viande saisie et cuite jusqu'a l'intérieur

& Tous nos plats sont faits maison, ¢laborés & partir de produits bruts.



Les Vins Blancs

12 cl

Chﬂl‘dﬂﬂﬂﬂl} IGP 0c Réserve de Calvisson 4.00

Viognier IGP d'0c Extrait de Romarion 4.50

GHSGUUHB moelleux IGP Domaine de Caude, Gros Manseng 4.50

VH]EHCBU AOP pomaine Gibault h.50
Quincy AOP pomaine Rouzé 1.00
Chablis AOP pomaine Collet et fils 8.50
Bordeaux AOP chateau Sipian élu 2éme meilleur vin blanc du monde ~ 8.00
Bourgogne AOP chateau de Meursauilt Le Clos du Chéteau

Ladoix AOP pomaine Faiveley Les Marnes Blanches

Corse IGP pomaine Alzitelia 400 16.00 24.00

Cotes du Roussillon AOP Gris-Gris Chéteau de Corneilia HVE h.00 20.00 29.00

Calvi Corse AOP 6.50 26.00 39.00
Clos Culombu bio
Cotes de Provence AOP 6.50 26.00 39.00

Chéteau Sainte-Marguerite, cuvée Symphonie - Cru Classé de Provence

Magnum 1.5L 80.00



Lees Vins Rouges

12 cl 50 cl 75 cl 150 cl

Pinot Noir de Loire ]GP Domaine de La Réthoré Davy 4.20 16.00 24.00
Chinon AOP pomaine Charles Pain Terra Vitis 4.50 18.00 26.00
Saint-Nicolas de Bourqueil AOP Les Vingt Lieux Dits 21.00
Saumur-[lhampiqnu AOP Vieilles Vignes Chateau de Chaintres 34.00
Sl]l’ﬁh IGP d'0c Le Versant 26.00
Pic Saint-Loup AOP La Vigne du Loup 36.00
Cotes du Rhone AOP Le Chevalier Gambette Bio 450 18.00 21.00
Ventoux AOP LeS pomaine des Peyre. La Gazette 38.00
Crozes-Hermitage AOP pomaine des Rémizieres HVE 42.00
Saint-Juseph AOP Domaine Ferraton 49.00
Chateauneuf-du-Pape AOP Domaine Pierre Troupel 65.00
Chateauneuf-du-Pape AOP chateau Courtedune 100/100 guide Parker 78.00
Médoc AOP chateau Sipian « Les Grands Cédres » 6.00 24.00 35.00  70.00
Moulis AOP chateau Biston 38.00
Saint-Emilion AOP chateau Vieux Verdot 39.00  78.00
Saint-Emilion Grand Cru AOP Epigone Guillaume Clémenceau 2020/22 49.00  98.00
Saint-Emilion Grand Cru AOP chateau de Lescours 2020722 h2.00 100.00
Canon Fronsac AOP chateau Vrai Canon Boucher: La Dauphine 2019 48.00
Saint-EstEphe AOP Heéritage de la Bosq 2020. 2éme de la Bosq CBE 49.00
Pessac-Léognan AOP Lo cCroix de Carbonnieux 2020 49.00
Pessac-Léognan AOP Lo Demoiselle de Larrivet Haut-Brion 2019 h8.00
Haut-Médoc AOP piane de Belgrave 2018. 2éme de Belgrave 5éme GCC 44.00
Haut-Médoc Grand Cru Classé AOP chateau La Lagune 2019 3eme GCC 90.00
Margaux Lo Folie de Cantenac Brown 2016 15.00
Saint-Julien AOP Les Fiefs de Lagrange 2016 69.00

FAMILLE MITJAVILLE, un nom devenu une légende

AOP Castillon chateau de Pitray, « les Prairies » 2020 39.00
AOP Castillon chateau Le Versant 2022 49.00
AOP Castillon chateau raurage 2021 15.00
AOP Castillon chateau Martet Réserve de Famille 2020/22 12.00
Saint-Amour pomaine Sancy 36.00
Beaune Hospital de Dijﬂ[l AOP cuvée Sophie Grangier Bio 2022 69.00
Mercurey AOP La Framboisiere Domaine Faiveley 2023 64.00 120.00
Marsannay Au Champ Salomon AOP chéteau de Meursauit HVE 2022 85.00 165.00
Gevrey Chambertin AOP chéteau de Marsannay Bio 92.00
Pommard AOP chéteau de Meursault Le Clos de la Platiére 2022 95.00
Espagne Rioja DOC Arona 450 18.00  26.00
Argentine Cheval des Andes propriété Cheval Bianc 2018 155.00
Argentine Clos de la Siete Michel Rolland et 6 copains 2021 39.00

Une « carte off » est toujours disponible sur demande ..

JEEY WA

Prix nets en euros



lies Desserts

Dessert du moment demandez-nous

Brioche perdue, caramel au beurre salé

Pavlova aux fruits exotiques, compotée de fruits et sorbet mangue

Créme bralée vanille

Snickers chocolat-caramel-cacahuetes

(Eufs a la neige, creme maison et praiin

Véritables profiteroles au chocolat [i]_ ACES
Café Gourmand

Champagne Gourmand ou Irish Gourmand

Assiette de fromages affinés
Planche du fromaqer pour 2 pers.

Les Coupes SORBEIS

Coupe Liégeoise ( café ou caramel beurre salé ou chocolat )
COUDE Fraicheur ( citron, framboise, passion, coulis, Chantilly)
Coupe Colonel ( citron, vodka)

Coupe After-Eiqht ( sorbet menthe, Get 27 Baileys, Chantilly)

LES DIGESTIFS -

Poire artisanale 1.00
Calvados Busnel 1.00
Cognac 1.00
e . =4 Cognac Martell VSOP 10.00
Cointreau 8.00
LES BOISSONS CHAUDES o 00
Vodka Grey Goose 10.00
Get 27, Get 31 1.00
Menthe Pastille 1.00
Baileys 1.00
Bumbu cream 8.00
Limoncello 1.00
Grand-Marnier 8.00
LES EFFERVESCENTS : Creme de coramel 100
Créme de café 1.00

CHATEAU DE LAUBADE

LES CHAMPAGNES SO BAS ARMAGNAC <ci

VS.0P 8.00
[ntemporel 12 ans [1.00
Millésimé 2000 14.00
Millésimé 1988 18.00
Millésimé 1976 22.00
Millésimé 1972 29.00

AAFP /0299851049 L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Prix nets en euros, service compris. 11/2025



