Terrine de canard et foie Qras, confit d' oignona 10.00
. Millefeuille blé noir au saumon fumé, cme chortetfe- — - 14.00
~ " Os & moelle roti, oignons confils, vinaignelle de tuffe et noiacties 11.00 [ N W N O ¥ N
~ Rillettes de thon & la graine de moutarde, toasls ef gremsine 700 : =Y E P - A7 i

12 palourdes des Glénan farcies par nos soins . 14.00 Tous nos plats aont fails < .
Terrine de foie gras de canard, chulhey de poire - pomne 15.00 maiaon. , slahongs 4 Pﬂhhh_, GARNITURES

CcmemB’er’r roti a huile da’ﬁuiffa C cuisson. 15 minues 12.00
Croustillant de crevettes, auce fii 12.00
Tataki de beeuf & l'italienne 14.00

1IN MATIES 53
ek \\ 1-5", -*."-'.'-.H‘.’.‘.: fi;i.r'me
La Caesar 16.80
Melange de nomaine e meaclun, panmesan., cnodtons,

tomates conises, aauce Qaeaan,

avec au choix : poulet grillé froid
ou poulet croustillant chaud

Poké Veggie 15.80
luocaL., concombnes, oignons frib , wakam,

wandhi., pikles, flfels do beflonase, palet vt

Poké poulet 16.80
avec au choix : poulet grillé froid

ou poulet croustillant chaud

Poké thon 19.50
Pohe veggie + tafahi, detfon.

3 —TrIr
Viande hachée par nos soins,

Bun's fait maison par notre patissier

Tradition 19.50
Breuf haché 160g, aauce tatane., oignons nauges , adlade nomaine, cheddan. affiné
+ 5€ o teah. hache aupplémentaine
Savoyard 19.50
Beeuf haché 160, aauce tmfane,
pignons nouges, adlade nomaine,, fromage 4 naclsite

Végétarien 18.50
Mogganella., pesld, galelte de pommes de fowe,
fomdtes, pickles, graines de counge

de produifs buits

LES TARTARES

ET CARPACCIOS

une ganifine aw choix
gannifine aupplémentaine + 3.00

Tartare de beeuf haché minute
ot ow en allen, /netoun, 18.50

Tartare de beeuf au Roquefort

ot o enu allen, /nstoun. 19.50

Carpaccio de beeuf Charolais 18.00

-y ,
tomates ceniaes, meaclun ef pichles
Assiette Cannibale 20.50
canpaceio ef fatane de boeuf
dans lo. méme. annistie

LA MER

Fish and Chips maison 19.50
sauce Tarfane

Brochette de SaintJacques 24.00
hewwe blanc aux agumes,
pomme punée maison. e legumes
Filet de Saint-Pierre 22.50
Steak de thon facon tataki 22.00
paisi, aw chanhore, aenwi. froid.,

Le poisson du marché 17.50

_— uniguement: le fmidi
 dw lundi aw vendnedi. hons foniss

b, ol . )
AR
i i

Corse IGP Domaine Hlsitella
Provence IGP Méditerrannée Peynaasol Pa. Onoin Bio

LES VINS BLANCS

- | Chardonnay IGP Oc Résene de Caluiason
~~~] Sauvignon IGP Ostes de Gaacogne Lo Tuquet
i LES VINS ROUGES
S Loire Pinot Noir IGP Domaine de lo. Retfione Day
- {/Blaye AOP ©hateaw. Pelit Boyen. «Chart du Qoge

- La Formule
du Midi -
Plat seul 14.80

Entrée + plat 19.00
Plat + dessert 19.00

Entrée + plat
+ dessert 22.00

A M M A
-3%3% -%24;% -}%fc &

frites maison
|égumes de saison
mesclun de salade

Toutes nos viandes a0t accompagnses

d une aauce maison, et d'une
riz aux petits Iégumes

« oh lo vache..... I_ E B(I U F I quinoa gourmand

6{1 fonrejji%m de o md|i|nd|ioceri||neo m h[p_uf pomme purée maison
peuenl manquen., mench de yolhe co phenaion ggnnﬂ]me A||pp|émerﬂhine 3.00
Brochette de beeuf ~ 2509 18.90
Faux-filet ~300g 22.00
Entrecote ~300g 24.50 e oy P
Filet de bceuf ~200g 26.00 '
Cote de boeuf, poun. 2 pers. ~1.2Kg 69.00 SAUCES
Gros steak haché maison ~250g 17.50
Onglet ou bavette ~250g 22.00 béarnaise

de lo, ote 4 lo. queue jo auis delivieus i

coee I_E COCHON ! créme de morilles

mangue et jus d'épices
Pluma de cochon Ibérique ROqueiant

se déguate noas 26.00

Loin Ribs (travers de porc)

en sucré/salé 19.50
Andouillette ficelle de Argoat, fait main - 19.50
Brochette d’araignée de

cochon & la thai 19.50
Duo ibérique 25.00

©Chonigo ihénique et pluma. de cochon.

.. LES PLUMES

Brochette de poulet mariné
a l'indienne 16.50
1/2 magret de canard 22.00

.. LAGNEAU

Epaule d’agneau de lait confite
(pour 2 pers.) 62.00

.. LE VEAU

Belle cote de veau (300-3509)

P
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Jusdu'_d l.O ans
Croustillant de poulet, frites
ou Steak haché maison, frites

Glace 1 boule au choix ¢
 ou Panna cottq,

* sce =t

Sirop,q,l.'teob'ou Did_boio

MIDI ET SOIR
Qe midi, juaqu'a 14h00 ef e aoin juagu’a 22h00

Entrée + plat + dessert 39.00

Croustillant de crevettes, aauce 1Rai
ou Tataki de bceuf & l'italienne

ou Mille-feuille blé noir au saumon fumé, cheme. cihoulsite

ou Terrine de canard et foie gras, cignons confiia

Filet de Saint-Pierre au beurre blanc
ou 1/2 magret de canard, mangue et jus d'épices,

ganifine aw. choix

ou Cote de veau, créme aux morilles

ganifine aw. choix

ou Steak de thon facon tataki,
senwi, froid, maninade aaidfique, frifes maison

Doéme au chocolat, compotée de poires aux épices
ou Brioche perdue, caramel au beurre salé
ou Nougat glacé aux agrumes, coulis de fruits
ou Créme brilée citron vert et féves de Tonka

Slueun changement dans les menws, menci. de volhe compnéhension.

Tél. 02 98 8 24 31 - contact@restaurant-marguerite.fr

coulis de fruits rouges -~ = -/
14 c. - s

ce compris. 12/2023




